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DA QVINTO
TUTTO
IL GUSTO
DEL NATALE

Il Natale & in pieno stile londine-
se al ristorante Quinto, dove l'at-
‘mosfera delle feste & gia entrata
nel vivo. E stato chiamato infatti
il designer Tony Marklew, dalla
capitale britannica, per progetta-
re le ricchissime decorazioni nei
toni dell’oro e del viola, mentre
in giardino sono stati installati
scenografici igloo luminosi che
custodiscono pochi e intimi tavoli
dove ordinare le pizze realizzate
dal maestro ischitano lvano Vec-
cia, impastate con lievito madre,
cotte al forno a legna e farcite con
ingredienti di stagione come quel-
la con porcini, arricchita da crema
di pecorino, guanciale croccante,
fiordilatte e puntarelle. Altra novi-
ta & l'arrivo del pasticcere Ales-
sandro Capotosti, che in cucina
aiutera lo chef Daniele Creti rea-
lizzando dolci da abbinare alla se-
lezione di té inglesi oppure dessert
ispirati alle tradizioni partenopee
e britanniche, come il baba con
‘spuma di ricotta di bufala e lemon
curd. Da segnare in agenda inoltre
i tanti appuntamenti delle festivita
‘perché il ristorante restera aperto
sempre e sono stati studiati me-
nu ad hoc per la Vigilia, a base
di pesce, per il pranzo di Natale
e per il giorno di Santo Stefano.
In carta ecco quindi piatti tipici
romani e napoletani, dai fritti di
mare al brodo tradizionale, mentre
in occasione del veglione di Ca-
‘podanno sara possibile scegliere
tra tre formule diverse: la cena al
ristorante, la festa nello spazio The
Roof con animazione e musica dal

vivo o ancora la cena a buffet con
intrattenimento. Ste.P
® DOVE Via delle Fornaci di Tor
di Quinto 10, tel. 06-3332961.
Sempre aperto (dal 9 dicembre al
6 gennaio). Costo: 25-50 euro.
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IL PIEVIONTE E ROMA
INCONTRO NEL PIATTO




